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Brugsanvisning — Dansk
KUN TIL INDEND@RS HUSHOLDNINGSBRUG

Introduktion
Tak fordi du har kgbt denne airfryer i topkvalitet. Du kan nu tilberede et bredt udvalg af mad pa
en sundere made — med lidt eller ingen olie!

Airfryeren anvender varm luft i kombination med luftcirkulation i hgj hastighed og en
topgrill til at tilberede dine retter hurtigt og nemt. Ingredienserne opvarmes fra alle
sider pa én gang, og der er i de fleste tilfaelde ingen grund til at tilfgje olie.

Generel beskrivelse

A: Rist

B: Kurv/skuffe

C: Kurve/skuffehandtag
D: Luftindtag

E: Kontrolpanel

F: Varmeelement

G: Udluftning

H: Strgmledning
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A: Forvarme B: Temperatur plus/minus  C: Pommes frites
D: ked E: Tid/temperatur F: Kyllingelar G: Steak
H: Tid plus/minus I: PAUSE J: START K: Grgntsager
L: Kylling M: Fisk N: Rejer O: Kage
Vigtigt
Lees denne vejledning omhyggeligt, fgr du bruger apparatet, og gem den til fremtidig
brug.
Fare

- Huset, som indeholder elektriske komponenter og varmeelementerne, ma aldrig

nedszankes i vand eller skylles under vandhanen.

- For at forhindre elektrisk stesd ma vand eller anden vaeske ikke treenge ind i apparatet.
- Laeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at forhindre, at de kommer i

kontakt med varmeelementerne.

- Tildek ikke luftindtaget og -udtaget, mens apparatet er i brug.

- Fyld ikke stegebakken med olie, da dette kan medfgre brandfare.

- Rgr aldrig ved apparatets inderside, mens det er i brug.

- Kontrollér, om den angivne spaending pa apparatet passer til den lokale

spaending i dit land, fgr du tilslutter apparatet.

- Brug ikke apparatet, hvis stikket, stremledningen eller selve apparatet er beskadiget.



Hvis stremledningen er beskadiget, skal du fa den udskiftet pa et servicecenter, som
er godkendt af kvalificerede personer, for at undga fare.

- Dette apparat er ikke egnet til bgrn eller personer, der enten er fysisk eller psykisk
handicappede, eller som mangler erfaring og viden. Hvis du @gnsker, at andre skal
bruge apparatet, skal denne person vejledes korrekt i brugen af det.

- Sgrg for, at apparatet og dets strgmledning er uden for bgrns raekkevidde, nar
apparatet er taendt eller er ved at kgle af.

- Hold strgmledningen vaek fra varme overflader.

- Undga at tilslutte apparatet eller betjene kontrolpanelet med vade hander.

- Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt. Sgrg altid for, at stikket er sat korrekt i
stikkontakten.

- Tilslut aldrig dette apparat til en ekstern timerkontakt.

- Anbring ikke apparatet pa eller i neerheden af braendbare materialer sdsom en dug
eller gardiner.

- Apparatet ma ikke placeres helt op ad en vaeg eller andre apparater. Der skal vaere
mindst 10 cm fri plads bagved, pa siderne samt oven over apparatet. Anbring ikke
noget oven pa apparatet.

- Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne vejledning.

- Lad ikke apparatet kgre uden opsyn.

- Under varmluftstegning frigives varm damp gennem luftudtagene. Hold haender og
ansigt pa sikker afstand af luftudtagene. Vaer ogsa forsigtig med varm damp og luft,
nar du tager stegebakken ud af apparatet.

- Overfladen under apparatet kan blive varm under brug.

- Tag straks stikket ud af stikkontakten, hvis du ser mgrk rgg komme ud af apparatet.
Vent pa, at rggen stopper, fgr du fierner stegebakken fra apparatet.

Forsigtig

- Placer apparatet pa en vandret, jeevn og stabil overflade.

- Dette apparat er kun beregnet til almindeligt husholdningsbrug. Det er ikke beregnet
til miljger sdsom personalekgkkener, kontorer, i landbruget og andre arbejdsmiljger.

Det er heller ikke beregnet til at blive brugt af kunder pa hoteller eller andre lignende
miljger.



- Hvis apparatet bruges forkert, eller det ikke bruges i henhold til instruktionerne i
brugervejledningen, bliver garantien ugyldig, og vi kan afvise ethvert ansvar for skader, som
folger af denne brug.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

- Lad apparatet kgle af i ca. 30 minutter, fgr du handterer eller renggr det.
- Fjern braendte rester.

For fgrste brug

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern eventuelle klistermaerker eller etiketter fra apparatet — bortset fra typeskiltet.
3. Renggr kurven og stegebakken grundigt med varmt vand og lidt flydende
opvaskemiddel med en svamp, der ikke sliber.

Bemaerk: Du kan ogsa renggre disse dele i opvaskemaskinen.
4. Tgr apparatet indvendigt og udvendigt med en fugtig klud.

Forberedelse til brug

1. Placer apparatet pa en stabil, vandret og plan overflade, der ogsa er varmebestandig.
2. Placer kurven korrekt i stegebakken.

Fyld ikke stegebakken med olie eller anden vaeske.

Laeg ikke noget oven pa apparatet. Dette forstyrrer luftstremmen og pavirker resultatet.

Brug af apparatet
1. Teend

Tilslut, der udsendes Biplyde. Lamperne lyser. Efter 1 sekund skiftes tilbage til
standby-tilstand: alt lys vil veere slukket undtagen (!J

2. Menuvalg/Temperatur/Tid

Seet stikket i, enheden er i standbytilstand. Tryk pa L'J , standardtemperatur og
standardtid for programmet er henholdsvis 180°C og 15 minutter. Nu kan du frit justere
tid og temperatur ved at bruge knappen Tid +/- og Temperatur +/-.

Du kan ogsa trykke pa et vilkarligt funktions-ikon for at tilberede forskellig mad. Nar du
trykker pa funktions-ikonet, flimrer lysene, tryk derefter pa Pl s3 enheden begynder at
arbejde. Hver funktion har sin egen standardtid og temperatur (Som vist i tabellen).



Kunden kan frit justere tid og temperatur ved at bruge knappen Tid +/- og Temperatur
+/-.

(1). Temperaturomradet er 50-200°C. Hvert klik pa +/- temperaturen vil gge eller
reducere 10°C. Ved 200°C vil du ved at trykke pa "+" vil ga tilbage til en temperatur pa
50°C. Tryk pa "-" ved 50°C for at ga tilbage til 200°C. Under processen med
temperaturstyring vil det digitale temperaturdisplay blinke pa skaermen (blinker ikke

under arbejdet). Nar det har blinket 3 gange, er temperaturen indstillet.

(2). Justeringstiden er 1 til 60 minutter. Hvert klik pa + / - for tiden vil gge eller reducere
1 min. Hvis du trykker pd "+" ved 60 min., vil tiden ga tilbage til 01 min. Hvis du trykker
pa "-" ved 01 min., vil temperaturen ga tilbage til 60 min. Under processen med
tidsstyring vil det digitale tidsdisplay blinke pa skaermen (blinker ikke under arbejdet).
N ar det har blinket 3 gange, er tiden indstillet.

3. Start, pause/stop

Efter valg af funktion skal du indstille den rigtige tid og den rigtige temperatur. Tryk pa Hl, sa

[ ] begynder at flimre, efter at der lyder BIP, begynder maskinen at arbejde. Tryk pa Hl, mens
maskinen arbejder, efter at der lyder BIP, holder maskinen op med at arbejde, [ L[]

stopper med at flimre. Mens maskinen arbejder, skal du trykke pa U , efter at der lyder et BIP,
stopper maskinen med at arbejde, og maskinen gar tilbage til standbytilstand.

Bemaerk:

(1). Under arbejdet kan du tage stegebakken ud, sa maskinen stopper med at arbejde, og du kan
tjekke tilberedningsresultatet eller tilfgje mere mad. Maskinen fortseetter med at arbejde pa
programmet, hvis du skubber stegebakken ind.

(2). Afbryd stremmen eller tag stikket ud under arbejdet, sa maskinen holder op med at arbejde,
og alt lys slukker. Maskinen fortsaetter med at arbejde pa programmet, nar den teendes, eller
stikket saettes i igen.

3, under arbejdet blinker fem rgde lamper efter hinanden, hele tiden.

4. Slut pa programmet

Varmeelementet holder op med at virke, nar arbejdstiden er overstaet, og der vises 00 min.
Motoren fortsaetter med at arbejde, der lyder en brummelyd som advarsel. motoren fortsaetter
med at arbejde i 1 min, mens maskine kgler ned, derefter gar maskinen i standbytilstand.

Tabel for menu



Program

menu Standardti | Standardtemperatur (°C)
d (min.)
l"“"‘lforvarme 3 180
200
@pommes frites 18 dobbelt varmeelement i
funktion
@ kad 12 200
E?"{':J kyllingelar 20 200
180
@ steak 12 dobbelt varmeelement i
funktion
funktion
@ 25 160
kage
180 dobbelt
£ o ;'rejer 8 ] .
varmeelement i funktion
180
@ﬁsk 10 dobbelt varmeelement i
funktion
AP lling 30 200
160
%grantsager 10 dobbelt varmeelement i
funktion

Forsigtig: Rgr ikke ved panden under og ca. 30 minutter efter brug, da den bliver meget varm.

Hold kun gryden i hdndtaget.




Betjeningstrin

1. Seet stikket i en jordet stikkontakt.

2. Kom ingredienserne i kurven, og placer kurven i stegebakken.

3. seet stegebakken i den rigtige position. Veelg funktion fra menuen, og tryk pa START/PAUSE for
at starte tilberedningen.

4. skaermvisning.
Viser temperatur og tid. Temperatur er den indstillede temperatur, og tiden er den resterende
arbejdstid.

Funktionen vi har valgt er flimmer.

5. Nogle ingredienser skal rystes halvvejs gennem tilberedningstiden (se afsnittet "Indstillinger" i
dette kapitel). For at ryste ingredienserne skal du traekke stegebakken ud af apparatet ved
handtaget og ryste den. Skub derefter stegebakken tilbage i airfryeren.

Forsigtig: Tryk ikke pa kurvens udlgserknap under rystning.

Nar du hgrer timerklokken, er den indstillede tilberedningstid udigbet. Traek panden ud af
apparatet, og stil den pa en varmebestandig overflade.

Kontrollér, om ingredienserne er klar.

Hvis ingredienserne ikke er klar endnu, skal du blot skubbe stegebakken tilbage i apparatet og
tilberede et par ekstra minutter.

Tip: For at reducere vaegten kan du fijerne kurven fra panden og kun ryste kurven. For at ggre
dette skal du traekke gryden ud af apparatet, placere den pa en varmebestandig overflade og
trykke pa kurvens udlgserknap.

8. For at fjerne sma ingredienser skal du trykke pa kurvens udlgserknap og lgfte kurven
ud af stegebakken.
Vend ikke kurven pd hovedet med stegebakken stadig fastgjort til den, da

overskydende olie, der har samlet sig i bunden af stegebakken, vil lsekke ud pa

ingredienserne.
Efter varmluftstegning er stegebakken og ingredienserne varme. Afhangigt af typen af

ingredienser i airfryeren kan damp slippe ud af stegebakken.

9. Tgm kurven ud i en skal eller pa en tallerken.
Tip: Lgft store eller skr@belige ingredienser ud af kurven med en tang.

10.Nar en portion ingredienser er klar, er airfryeren gjeblikkeligt klar til at tilberede endnu en
portion.



Bemaerk: Nar du bruger airfryeren for fgrste gang, kan der udsendes en let rgg eller
lugt. Dette er normalt og vil snart aftage. Sgrg for, at der er tilstraekkelig ventilation
omkring airfryeren.

Indstillinger

Ud over menuen med forudindstillinger kan du ogsa bruge denne airfryer til at tilberede
andre fgdevarer ved at indstille tid og temperatur. Denne tabel nedenfor hjzlper dig
med at vaelge de grundlaeggende indstillinger for de ingredienser, du vil tilberede.
Bemeerk: Husk, at disse indstillinger kun er til reference. Da ingredienserne er forskellige i
oprindelse, st@rrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere den bedste indstilling for dine
ingredienser.

Da Rapid Air-teknologien gjeblikkeligt genopvarmer luften inde i apparatet, forstyrrer
det ikke processen naevneveerdigt at tage stegebakken kort ud af apparatet under

varmluftstegning.

Tips:

- Mindre ingredienser kraever normalt en lidt kortere tilberedningstid end stgrre
ingredienser.

- En stgrre maengde ingredienser kraever kun en lidt laengere tilberedningstid, en mindre
mangde ingredienser kraever kun en lidt kortere tilberedningstid.

- For at optimere slutresultatet og modvirke ujaevnt stegte ingredienser kan man ryste
mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningstiden.

- Du kan godt komme lidt olie pa friske kartofler for at fa et sprgdt resultat. Steg dine
ingredienser i airfryeren inden for et par minutter efter, at du har tilsat olien.

- Tilbered ikke ekstremt fedtede ingredienser sasom pglser i airfryeren.

Snacks, der kan tilberedes i en ovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

- Den optimale maengde til tilberedning af sprgde pommes frites er 500 gram.

Brug faerdiglavet de;j til at tilberede fyldte snacks hurtigt og nemt. Forlavet dej kraever

ogsa en kortere tilberedningstid end hjemmelavet de;j.

- Du kan ogsad bruge airfryeren til at genopvarme ingredienser ved at indstille
temperaturen til 150°C og timeren til cirka 10 minutter.

Tid (min.)  Temper Ryst  Ekstra oplysninger
atur (°C)
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Kartofler og pommes frites

Tynde frosne 12-16 200 Ryst

Tykke frosne 12-20 200 Ryst

Hjemmelavede

pom)mes frites (8x8 | 18-25 180 Ryst | tilseet 1/2 spsk olie
mm

Hjemmelavede

kartoffelbade 18-22 180 Ryst tilseet 1/2 spsk olie
Hjemmelavede
Pt ereitenm 12-18 200 Ryst tilseet 1/2 spsk olie
Rosti 15-18 180
Kartoffelgratin 18-22 180
Kod og fjerkrae
Steak 8-12 180
Svinekoteletter 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Pglsehorn 13-15 200
Kyllingelar 18-22 180
Kyllingebryst 10-15 180
Snacks
Forarsruller 8-10 200 Ryst Brug ovnklar
Frosne kyllinge-
nuggets 6-10 200 Ryst Brug ovnklar
Frosne fiskefingre
6-10 200 Brug ovnklar
Frosne ostesnacks
med brgdkrummer 10 200 Brug ovnklar
Fyldte grgntsager
10 160 Brug ovnklar

Bemeerk: Tilfgj 3 minutter til tilberedningstiden, far du begynder, hvis apparatet er koldt.
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Hjemmelavede pommes frites

For det bedste resultat anbefaler vi at bruge forbagte pommes frites. Hvis du vil lave
hjemmelavede pommes frites, skal du fglge nedenstaende trin:

1. Skreel kartoflerne og skaer dem i stave.

2. Leeg kartoffelstaengerne i blgd i en skal med vand i mindst 30 minutter, tag dem ud
og tgr dem med kgkkenrulle.

3. Haeld 1/2 spsk olivenolie i en skal, laeg staeengerne ovenpa og bland indtil staeengerne

er dekket med olie.

4. Fjern staengerne fra skalen med fingrene eller et kpkkenredskab, sa overskydende

olie bliver tilbage i skalen. Laeg staengerne i kurven.
Bemeerk: Vip ikke skdlen for at laegge alle pindene i kurven pé én gang for at forhindre
overskydende olie i at samle sig i bunden af stegebakken.

5. Steg kartoffelstaengerne efter anvisningerne i dette kapitel.
Renggring

Renggr apparatet efter hver brug.
Stegebakken, kurven og indersiden af apparatet har slip let-beleegning. Brug ikke

kgkkenredskaber af metal eller slibende renggringsmidler til at renggre dem, da det kan

beskadige slip-let-belaegningen.

1. Tag strgmstikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af.
Bemaerk: Fjern stegebakken, sa airfryeren kan kgle hurtigere af.
2. Tor apparatets yderside af med en fugtig klud.

3. 3. Renggr stegebakken og kurven med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en ikke-
slibende svamp.

Du kan bruge et opvaskemiddel til at fjerne resterende snavs.

Bemaerk: Stegebakken og kurven tdler opvaskemaskine.

Tip: Hvis der sidder snavs fast pa kurven eller i bunden af stegebakken, skal du fylde
stegebakken med varmt vand tilsat opvaskemiddel. Laeg kurven i stegebakken, og lad

stegebakken og kurven traekke i cirka 10 minutter.

1. Renggr apparatets inderside med varmt vand og en ikke-slibende svamp.

2. Renggr varmeelementet med en renggringsbgrste for at fijerne madrester.




Opbevaring

1. Frakobl apparatet fra stremmen, og lad det kgle af.
2. Sgrg for, at alle dele er rene og tgrre. Fejlfinding

Problem

Airfryeren  virker

ikke

Mulig arsag

Apparatet er ikke tilsluttet
stikkontakten.

Lgsning
Seet stikket i en jordet stikkontakt.

Du har ikke indstillet timeren.

Drej timerknappen til den gnskede
tilberedningstid for at teende for
apparatet.

Ingredienserne, der
er stegt i
airfryeren, er ikke
feerdige.

Maengden af ingredienser i
kurven er for stor.

Leeg mindre portioner ingredienser i
kurven. Mindre portioner steges mere
jaevnt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

Drej temperaturknappen til den
gnskede temperaturindstilling (se
afsnittet "Indstillinger").

Tilberedningstiden er for kort.

Drej timerknappen til den gnskede
tilberedningstid (se afsnittet
'Indstillinger").

Ingredienserne
steges ujevnt i
airfryeren.

Visse typer ingredienser skal
rystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger oven pa eller pa
tveers af hinanden (f.eks. pommes
frites), skal rystes halvvejs gennem
tilberedningstiden (se afsnittet
'Indstillinger").

Stegte snacks er ikke
sprgde, nar de
kommer ud af
airfryeren.

Du brugte en type snacks, der
skulle tilberedes i en traditionel
frituregryde.

Brug ovnsnacks, eller pensl let lidt olie
pa snacksene for at fa et sprgdere
resultat.

Jeg kan ikke skubbe
gryden ordentligt
ind i apparatet.

Der er for meget mad i kurven.

Fyld ikke kurven ud over den
maksimale maengde, der er angivet i
tabellen pa den tidligere side.

Kurven er ikke placeret korrekt
i bakken.

Skub kurven ned i panden, indtil du
hgrer et klik.

Der kommer hvid rgg
ud af apparatet.

Dutilbereder fedtede
ingredienser.

Veer opmaerksom pa, at temperaturen
er kontrolleret til at veere under 180°C,
nar du steger fedtede ingredienser i
airfryeren.




Problem

Mulig arsag

Panden indeholder stadig
fedtede rester fra tidligere
brug.

Lgsning

Hvid rgg forarsages af opvarmet fedt i
gryden. Sgrg for at renggre gryden
ordentligt efter hver brug.

Friske pommes
frites steges ujeevnt
i airfryeren.

Du skyllede ikke
kartoffelpindene ordentligt,
f@r du stegte dem.

Leeg kartoffelstaengerne i blgd i en skal
med vand i mindst 30 minutter, tag
dem ud og tgr dem med kgkkenrulle.

Du har ikke brugt den rigtige
kartoffeltype.

Brug friske kartofler, og sgrg for, at de
forbliver faste under stegning.

Friske pommes
frites er ikke
sprgde, nar de
kommer ud af
airfryeren.

Pommes fritters sprgdhed
afhaenger af deres indhold af
olie og vand.

S¢rg for at tgrre kartoffelpindene
ordentligt, f@r du tilseetter olien.

Skeer kartoflen i tyndere stave for et
sprgdere resultat.

Tilszet lidt mere olie for at fa et
sprgdere resultat.

BESKYTTELSE AF MILI@ET

Dette symbol angiver separat indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr.

Hovedformalet med den separate indsamling af dette affald er at reducere
den mangde, der skal bortskaffes, fremme genbrug, genanvendelse og
andre former for nyttigggrelse med henblik pa at reducere den negative

miljgpavirkning.

Nar dette apparat ikke laengere er i brug, ma det ikke bortskaffes sammen

med andet usorteret husholdningsaffald.

Brugeren er ansvarlig for at aflevere apparatet gratis til de indsamlingsfaciliteter, der er
til radighed til dette formal. Udstyr, der ikke laengere er i brug, kan ogsa tages tilbage pa
salgsstederne, hvis der kgbes nyt udstyr, der er tilsvarende og har de samme funktioner.

Kontakt dit byrad eller et salgssted for at fa flere oplysninger om indsamlingssteder for

dette udstyr.




Bruksanvisning — Svenska
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK INOMHUS

Inledning
Tack for att du kopte denna varmluftsfritds av hogsta kvalitet. Du kan nu kunna laga ett brett
sortiment av mat pa ett hdlsosammare satt — med lite eller ingen olja!

Fritésen anvander varmluft i kombination med hdghastighetsluftcirkulation och en
toppgrill for att forbereda dina ratter snabbt och enkelt. Ingredienserna viarms upp fran
alla sidor pa en gang och oftast behdver du inte tillsatta olja.

Allman beskrivning

A: Rack

B: Korg/lada

C: Korg/ladans handtag
D: Luftintag

E: Kontrollpanel

F: Varmeelement

G: Luftventil

H: Natkabel
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A: Forvarmning B: Temperatur plus/minus C: Pommes frites
D: Kott E: Tid/temperatur F: Kycklinglar G: Stek
H: Tid plus/minus I: PAUS J: START K: Gronsaker
L: Kyckling M: fisk N:Rakor O: Kaka
Viktigt

Las denna bruksanvisning noggrant innan du anvdnder apparaten och férvara den pa ett
sakert satt for framtida bruk.

Fara

- Doppa aldrig holjet, som innehaller elektriska komponenter och virmeelement, i vatten
eller skolj det under vattenkranen.

- L3t inte vatten eller andra vatskor komma in i apparaten for att forhindra elektriska
stotar.

- Lagg alltid ingredienserna som ska friteras i korgen for att forhindra att de kommer i
kontakt med vdarmeelementen.

- Tack inte 6ver luftintagets och luftutloppets 6ppningar nér apparaten ar i drift.

- Fyll inte friteringsbehallaren med olja pa grund av brandrisken.

- Ror aldrig insidan av apparaten nar den ar i drift.

- Kontrollera att spanningen som anges pa apparaten motsvarar den lokala natspanningen
volt i ditt land innan du ansluter apparaten.

- Anvand inte apparaten om kontakten, sladden eller sjédlva apparaten ar skadad.



- Om sladden ar skadad for sdkerhetens skull bytas ut pa ett servicecenter av kvalificerade

personer.

- Denna apparat ar inte lamplig for barn eller for personer med nedsatt fysisk eller mental
formaga eller som saknar erfarenhet och kunskap. Om du vill att nagon annan ska
anvanda apparaten ska personen fa instruktioner om hur den anvands.

- Forvara apparaten och sladden utom rackhall fér barn nar apparaten ar paslagen eller
haller pa att svalna.

- Hall sladden borta fran heta ytor.

- Anslut inte apparaten och anvand inte kontrollpanelen med vata hander.

- Anslut endast apparaten till ett jordat vagguttag. Se alltid till att kontakten sitter
ordentligt fast i vagguttaget.

- Anslut aldrig apparaten till en extern timerbrytare.

- Placera inte apparaten pa eller i narheten av brédnnbara material som en duk eller
gardiner.

- Placera inte apparaten mot en vagg eller mot andra apparater. Limna minst 10 cm fritt
utrymme pa baksidan och &t sidorna och 10 cm fritt utrymme ovanfér apparaten.
Placera inte ndgot ovanpa apparaten.

- Anvadnd inte apparaten for nagot annat dndamal dn det som beskrivs i denna
bruksanvisning.

- Kor inte apparaten utan uppsikt.

- Vid varmluftsfritering slapps varm anga ut genom luftintagets 6ppningar. Hall handerna
och ansikte pa sakert avstand fran angan och fran luftutslappséppningarna. Var ocksa
forsiktig med varm anga och luft nar du tar ut friteringsbehallaren ur apparaten.

- Ytan under apparaten kan bli varm under anvdandning.

- Koppla omedelbart ur apparaten om du ser mork rok komma ur apparaten. Vanta tills
det slutat ryka innan du tar ut friteringsbehallaren ur apparaten.

Varning

- Placera apparaten pa en horisontell, jamn och stabil yta.

- Denna apparat ar endast avsedd for vanligt hushallsbruk. Den &r inte avsedd for
anvandning i miljoer som personalkok, kontor, gardar eller andra arbetsmiljéer. Den &r
inte heller avsedd att anvandas av kunder pa hotell eller i andra liknande miljoer.



- Om apparaten anvands felaktigt eller om den inte anvands enligt instruktionerna i
bruksanvisningen upphor garantin att galla och séljaren fransager sig allt ansvar for eventuella
skador uppstar.

- Dra alltid ut apparatens sladd efter anvandning.

- Lat apparaten svalna i ca 30 minuter innan du hanterar eller rengér den.

- Ta bort brénda rester.

Fore forsta anvdandningen

1. Ta bort allt forpackningsmaterial.

2. Ta bort eventuella klistermarken eller etiketter fran apparaten — férutom
markningsetiketten.

3. Rengor korgen och friteringsbehallaren noggrant med varmt vatten och lite flytande
tvattmedel med en icke-slipande svamp.

Beakta: Du kan ocksa rengora dessa delar i diskmaskinen.
4. Torka av apparatens insida och utsida med en fuktig trasa.
Forberedelser fore anvindningen

3. Placera apparaten pa en stabil, horisontell och jamn yta som ocksa ar varmebestandig.
4. Placera korgen ordentligt i friteringsbehallaren.

Fyll inte friteringsbehdllaren med olja eller ndgon annan vdtska.

Lagg inte ndgot ovanpa apparaten. Detta stér luftflédet och paverkar tillagningen negativt.

Anvandning av apparaten
1. Strom pa

Koppla in, det hors pipljud. Apparaten tands. Efter 1 sekund &tergér den till
standbylage: allt ljus slacks utom (!J

2. Menyval/Temperatur/Tid

Nar du kopplar in apparaten ar den i standbylage. Tryck pa LlJ , standardtemperatur och
standardtid for programmet ar 180°C och 15 minuter . Nu kan du justera tid och

temperatur fritt genom att anvdnda knapparna Tid +/- och Temperatur +/-.

Du kan ocksa trycka pa valfri funktionsikon for att laga olika sorters mat. Efter att du
trycker pa funktionsikonen flimrar lamporna och du ska trycka pa M for att starta
enheten. Varje funktion har sin egen standardtid och -temperatur (som visas i tabellen).
Kunden kan justera tid och temperatur fritt genom att anvanda knappen Tid +/- och



Temperatur +/-.

(1). Temperaturomradet ar 50-200 °C, foér varje klick pa + / - okar eller minskar
temperaturen med 10 °C. Vid 200°C, tryck pa ”+” sa gar temperaturen tillbaka 50°C, tryck
pa ”-” vid 50°C sa gar temperaturen tillbaka till 200°C. Under processen med
temperaturkontroll kommer den digitala temperaturdisplayen att flimra pa skdrmen
(blinkar inte under arbetet), efter att ha flimrat 3 ganger har temperaturen stallts in.

(2). Justeringstidsintervallet &r 1 till 60 minuter. For varje klick pa tid + / - 6kar eller minskar
tiden med 1 min. Nar tiden &r pa 60 min och du trycker pa ”+”, gar tiden tillbaka till 01
min. Nar tiden ar pa 01 min och du trycker pa ”-”, gar tiden tillbaka till 60 min. Under
tidsinstallningen flimrar den digitala tidsdisplayen att pa skarmen (blinkar inte under
korning), efter att den har flimrat 3 ganger har tidsinstallningen gjorts.

3. Starta, pausa/stoppa

Efter att ha valt funktion, stall in ratt tid och ratt temperatur, tryck pa Hl, [ ] boérjar flimra, efter
att pip hors borjar maskinen att kdra. Medan maskinen kors, tryck pa Hl, efter att pip hors, slutar
maskinen kora, [ 2]

slutar flimra. Medan maskinen kor, tryck pa U , efter PIPET, maskinen stannar och atergar till
standbylage.

Obs:

(1). Under anvandning kan du ta ut friteringsbehallaren sa stangs apparaten av och du kan kolla
hur maten ser ut eller Iagga in mer mat. Maskinen aterupptar programmet nar du satter tillbaka
friteringsbehallaren.

(2). Stang aveller dra ur kontakten under kérning, maskinen stannar, allt ljus slacks, programmet
fortsatter nar strommen slas pa eller apparaten kopplas in igen.

3, under kérning flimrar en efter en hela tiden.

4. Slut pa programmet

Varmeelementet slutar fungera nér tillagningstiden éar slut, visar 00 min, motorn fortsatter att kora,
varningsljud hors. Motorn fortsatter att kora i 1 min, kylmaskin, sedan gar maskinen in i
standbylage.



Menytabell

program
meny Standardti | Standardtemperatur (°C)
d (min)
L““"fﬁrvérmning 3 180
@ 18 200 dubbla
pommes frites virmeelement kors
&2 51t 12 200
E?‘:J kycklinglar 20 200
@ 12 180 dubbla
stek varmeelement kors
funktion @
25 160
kaka
180 dubbla
FTRED 8
rakor varmeelement kors
180 dubbla
@3 ] 10
fisk varmeelement kors
Ay ckling 30 200
% 160 dubbla
gronsaker 10

varmeelement kors

Varning: Rér inte behdllaren under och ungefédr 30 minuter efter anvdndning, eftersom den blir

vdldigt varm.

Hdll behdllaren bara i handtaget.




Driftsteg

1. Koppla kontakten till ett jordat vagguttag.

2. Lagg ingredienserna i korgen och lagg korgen i friteringsbehallaren.

3. séatt friteringsbehallaren i rétt lage. Valj funktion fran menyn och tryck pa START/PAUS for att
starta tillagningen.

4. skarmdisplay.
Den visar temperatur och tid. Temperaturen &r den instéllda temperaturen och tiden &r resterande
drifttid.

Funktionen vi har valt ar flimmer.

5. Vissa ingredienser kraver skakning efter halva tillagningstiden (se avsnittet “Instéliningar” i detta
kapitel). Skaka ingredienserna genom att dra ut friteringsbehallaren ur apparaten i handtaget och
skaka den. Skjut sedan tillbaka friteringsbehallaren in i fritdsen.

Varning: Tryck inte pa korgens frigoringsknapp under skakning.

6. Nar du hor timerklockan har den installda tillagningstiden gatt ut. Dra ut behallaren ur
apparaten och stall den pa ett varmetaligt underlag.

7. Kontrollera om ingredienserna ar klara.

Om ingredienserna inte ar klara &n, skjut bara tillbaka friteringsbehallaren in i apparaten och
fortsatt i nagra minuter.

Tips: For att minska vikten kan du ta ut korgen ur behallaren och skaka korgen. For att géra det, dra
ut behallaren ur apparaten, placera den pa en varmebestdndig yta och tryck pa korgens
frigéringsknapp.

8. For att ta bort sma ingredienser, tryck pa korgens frigoringsknapp och lyft ut korgen ur
friteringsbehallaren.
Vind inte korgen upp och ner ndr friteringsbehdllaren fortfarande fést i den,

eftersom all 6verflédig olja som samlats pd botten av friteringsbehdllaren kommer

att rinna ut och Idcka ut pd ingredienserna.

Efter varmluftsfritering &r friteringsbehallaren och ingredienserna varma. Beroende pa vilken typ

av ingredienser som finns i varmluftsfritdsen kan anga komma ut ur friteringsbehallaren.

9. Tém korgen i en skal eller pa en tallrik.
Tips: Anvdnd en grilltdng fér att ta ut stora eller émtdliga ingredienser ur korgen.

11.Nér en sats ingredienser ar klar ar varmluftsfritosen direkt redo att tillaga ytterligare en sats.



Beakta: Nar fritosen anvands for forsta gangen kan en latt rok eller lukt avges. Detta ar
normalt och kommer snart att avta. Se till att det finns tillracklig
ventilation runt fritdsen.

Instéllningar

Forutom den forinstdllda menyn kan du ocksd anvanda denna luftfritds for att tillaga
andra livsmedel genom att stélla in tid och temperatur. Tabellen nedan hjalper dig att
valja ratt grundinstallningar for den sorts mat du vill tillaga.

Beakta: Tink pd att dessa instdllningar endast dr riktvdrden. Eftersom ingredienserna skiljer sig Gt i
ursprung, storlek, form och varumdrke kan vi inte garantera att dessa dr de bdsta instéllningarna

fér dina ingredienser.

Eftersom Rapid Air Technology omedelbart varmer upp luften inuti apparaten, stoér det
knappt processen om du drar ut behallaren kort ur apparaten under varmluftsfritering.
Tips:

- Mindre ingredienser krdaver vanligtvis en nagot kortare tillagningstid an storre
ingredienser.

- En storre mangd ingredienser kraver bara en nagot langre tillagningstid, en mindre

mangd ingredienser kraver bara en nagot kortare tillagningstid.

- Att skaka mindre ingredienser halvvdgs genom tillagningstiden optimerar slutresultatet
och kan hjalpa till att forhindra ojamnt friterade ingredienser.

- Du kan pensla farskpotatisen med lite olja for ett krispigt resultat. Fritera ingredienserna
i varmluftsfritésen inom nagra minuter efter att du tillsatt oljan.

Tillaga inte extremt feta ingredienser som korv i en varmluftsfritos.
- Snacks som kan tillagas i ugn kan ocksa tillagas i varmluftsfritdsen.
- Den optimala mangden for att tillaga krispiga pommes frites ar 500 gram.

- Anvand fardig deg for att snabbt och enkelt tillaga fyllda snacks. Fardig deg kraver ocksa
en kortare tillagningstid an hemmagjord deg.

- Du kan ocksa anvanda fritésen for att varma upp ingredienser genom att stalla in
temperaturen pa 150°C och timern pa cirka 10 minuter.



Tid (min.)  Temper- Skaka Extra information
atur (°C)

Potatis och pommes frites

Tunna frysta 12-16 200 Skaka
Tjocka frysta 12-20 200 Skaka
Hemgjorda pommes
frites (8x8 mm) 18-25 180 Skaka |Tillsatt 1/2 msk olja
Hemgjorda
klyftpotatisar 18-22 180 Skaka |Tillsatt 1/2 msk olja
Hemlagade _ .
potatistarningar 12-18 200 Skaka |Tillsatt 1/2 msk olja
ROsti 15-18 180
Potatisgratang 18-22 180
Kott & Fagel
Steak 8-12 180
Flaskkotletter 10-14 180
Hamburgare 7-14 180
Korv i brod 13-15 200
Kycklinglar 18-22 180
Kycklingbrost 10-15 180
Snacks

Varrullar 8-10 200 Skaka Anvand ugnsklara
Frysta
kycklingnuggets 6-10 200 Skaka Anvand ugnsklara
Frysta fiskpinnar

6-10 200 Anvand ugnsklara
Fryst brod-
smulade ost snacks 10 200 Anvand ugnsklara
Fyllda gronsaker

10 160 Anvand ugnsklara

Beakta: Ldgg till 3 minuter till tillagningstiden innan du bérjar fritera om apparaten dr kall.



Att tillaga hemgjorda pommes frites

For basta resultat rekommenderar vi att du anvander forgraddade pommes frites. Om du
vill géra hemgjorda pommes frites, folj stegen nedan:

1. Skala potatisen och skar den i stavar.

2. Blotlagg potatisstavarna i en skal med vatten i minst 30 minuter, ta ut dem och

torka dem med hushallspapper.
3. Hall 1/2 matsked olivolja i en skal, ldgg stavarna ovanpa och blanda tills stavarna
ar belagda med olja.

4. Ta ut stavarna ur skalen med fingrarna eller ett koksredskap sa att 6verflédig olja stannar
kvar i skalen. Lagg stavarna i korgen.

Beakta: Luta inte skdlen for att Idgga alla pinnar i korgen pd en gdng, for att férhindra att éverflodig
olja samlas i botten av friteringsbehdllaren.

5. Fritera potatisstavarna enligt anvisningarna i det har kapitlet.
Rengoring

Rengor apparaten efter varje anvdndning.
Friteringsbehallaren, korgen och apparatens insida har en non-stick beldggning. Anvind inte

koksredskap av metall eller slipande rengdéringsmedel for att rengéra dem, eftersom de kan

skada non-stick-beldggningen.

1. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget och lat apparaten svalna.
Obs: Ta ut friteringsbehdllaren for att varmluftsfritésen ska svalna snabbare.
2. Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

3. Rengor friteringsbehallaren och korgen med varmt vatten, lite flytande tval och en icke-
slipande svamp.

Du kan anvanda flytande tval for att ta bort eventuell kvarvarande smuts.

Obs: Friteringsbehdllaren och korgen kan diskas i diskmaskin.

Tips: Om smuts har fastnat pa korgen eller i botten av friteringsbehallaren, fyll
friteringsbehallaren med varmt vatten och med lite flytande tval. Ligg korgen i
friteringsbehallaren och lat friteringsbehallaren och korgen dra i cirka 10 minuter.

1. Rengor apparatens insida med varmt vatten och icke-slipande svamp.

2. Rengor varmeelementet med en rengoringsborste for att ta bort eventuella matrester.
Forvaring

1. Koppla ur apparaten och lat den svalna.

2. Se till att alla delar ar rena och torra.




Felsokning

Problem

Varmluftsfritosen
fungerar inte.

Moéjlig orsak

Apparaten &r inte ansluten till
elndtet.

Losning

Koppla kontakten till ett jordat
vagguttag.

Du har inte stallt in timern.

Vrid timerknappen till den 6nskade
tillagningstiden for att sla pa
apparaten.

Ingredienserna som
friteras i
varmluftsfritésen ar
inte klara.

Mangden ingredienser i
korgen ar for mycket.

Lagg en mindre mangd ingredienser i
korgen. Mindre partier friteras jamnare.

Den installda temperaturen ar
for lag.

Vrid temperaturreglaget till 6nskad
temperaturinstallning (se avsnittet
"Installningar”).

Tillagningstiden &r for kort.

Vrid timerknappen till dnskad
tillagningstid (se avsnittet
"Installningar”).

Ingredienserna
friteras ojamnt i
varmluftsfritdsen.

Vissa typer av ingredienser
kraver skakning halvvags
genom tillagningstiden.

Ingredienser som ligger ovanpa eller
tvars over varandra (t.ex. pommes
frites) ska skakas halvvdgs genom
tillagningstiden (se avsnittet
"Installningar”).

Friterade snacks ar
inte krispiga nar de
kommer ur
varmluftsfritésen.

Du anvande en typ av snacks
som ska tillagas i en traditionell
fritos.

Anvand ugnssnacks eller pensla lite olja
pa snacksen for ett krispigare resultat.

Jag kaninte skjuta in
behallaren ordentligt
i apparaten.

Det ar for mycket mat i
korgen.

Fyll inte korgen utéver den maxgransen
som anges i tabellen pa foregaende
sida.

Korgen ar inte placerad
korrekt i behallaren.

Tryck ner korgen i behallaren tills du
hor ett klick.

Vit rok kommer ut ur
apparaten.

Dutillagar feta ingredienser.

Se till att temperaturen

ar korrekt installd under 180 °C, néar du
steker feta ingredienser i
varmluftsfritésen.




Moéjlig orsak Loésning

Behallaren innehaller Vit rok orsakas av fett som hettas upp i
fortfarande fettrester fran behallaren. Se till att du rengor
tidigare anvandning. behallaren ordentligt efter varje
anvandning.
Farska pommes Du drankte inte Blotlagg potatisstavarna i en skal med
frites friteras potatisstavarna ordentligt i vatten i minst 30 minuter, ta ut dem
ojamnt i oljainnan du friterade dem.  |och torka dem med hushallspapper.
varmluftsfritdsen.
Du anvande inte ratt Anvand farsk potatis av en fast sort.

potatissort.

Farska pommes Pommes krispighet beror pa|Se till att du torkar potatisstavarna

frites ar inte mangden olja och vatten i|ordentligtinnan du beldgger dem med
krispiga nar de pommes frites. olja.
kommer ut ur

varmluftsfritosen.

Skar potatisen i tunnare stavar for ett
knaprigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett krispigare
resultat.

SKYDD AV MILJON
Denna symbol indikerar separat insamling av elektrisk och elektronisk
utrustning.

Huvudsyftet med separat insamling av detta avfall ar att minska den mangd
som maste omhandertas, framja ateranvandning, atervinning och andra
e former av atervinning for att minska dess negativa effekter pa miljon.

Nar apparaten inte langre anvands far den inte slangas tillsammans med
annat osorterat hushallsavfall.

Anvandaren ar ansvarig for att kostnadsfritt lamna den pa de atervinningsanlaggningar
som finns tillgangliga for detta andamal.

Utrustning som inte langre anvands kan ocksa atertas pa forsaljningsstallen vid inkdp av
ny utrustning som ar likvardig och har samma funktioner.

For mer detaljerad information om insamlingsstallen, kontakta din kommun eller ett
forsaljningsstalle for denna utrustning.
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Brukermanual — Norsk
KUN FOR INNEND@RS HUSHOLDNINGSBRUK

Innledning
Takk for at du kjgpte denne fgrsteklasses airfryeren. Du vil na kunne lage et bredt utvalg av mat pa
en sunnere mate — med lite eller ingen olje!

Airfryeren bruker varmluft, i kombinasjon med hgyhastighets luftsirkulasjon, og en
toppgrill for a tilberede rettene dine raskt og enkelt. Ingrediensene oppvarmes fra alle
sider pa en gang, og det er ikke ngdvendig a tilsette olje i de fleste tilfeller.

Generell beskrivelse

A: Rist

B: Kurv/skuff

C: Handtak for kurv/skuff
D: Luftinntak

E: Kontrollpanel

F: Varmeelement
G: Luftventil e~

H: Strgmledning
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A: Forvarming B: Temperatur pluss/minus C: Pommes frites
D: Kjptt E: Tid/temperatur F: Kyllinglar G: Biff
H: Tid pluss/minus I: PAUSE J: START K: Grgnnsaker

L: Kylling M: fisk N: Reke O: Kake

Viktig
Les denne bruksanvisningen ngye fgr du bruker apparatet og oppbevar den trygt for
fremtidig bruk.

Fare

- Kabinettet, som inneholder elektriske komponenter og varmeelementer, ma aldri senkes
ned i vann eller skylles i en vannkran.

- Ikke la det komme vann eller annen vaske inn i apparatet for & unnga elektrisk stgt.
- Legg alltid ingrediensene som skal stekes i kurven, slik at de ikke kommer i kontakt med

varmeelementene.

- Ikke dekk til luftinntaket og de ytre luftapningene mens apparatet er i drift.

- Ikke fyll pannen med olje, da dette kan medfgre brannfare.

- Bergr aldri innsiden av apparatet mens det er i drift.

- Sjekk om spenningen angitt pa apparatet tilsvarer den lokale spenningen i landet ditt
fgr du kobler til apparatet.
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- Ikke bruk apparatet hvis stgpselet, stremledningen eller selve apparatet er skadet.
- Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut pa et servicesenter av autorisert

personell for & unnga fare.

- Dette apparatet er ikke egnet for barn eller personer som enten er fysisk eller mentalt
handikappede eller som mangler erfaring og kunnskap. Hvis du gnsker at noen andre
skal bruke apparatet, bgr den personen veere riktig veiledet om bruken.

- Hold apparatet og strgmledningen ute av rekkevidde for barn nar apparatet er slatt pa
eller kjgler ned.

- Hold strgmledningen unna varme overflater.

- Ikke koble til apparatet eller betjen betjeningspanelet med vate hender.

- Bare koble apparatet til et jordet stikkontakt. Sgrg alltid for at pluggen er satt riktig inn i
stikkontakten.

- Koble aldri dette apparatet til en ekstern timer.

- Ikke plasser apparatet pa eller i naerheten av brennbare materialer, som duker eller

gardiner.

- Ikke plasser apparatet mot en vegg eller mot andre apparater. La det veere minst 10 cm
klaring pa baksiden og sidene og 10 cm klaring over apparatet. Ikke plasser noe pa
toppen av apparatet.

- Bruk ikke apparatet til andre formal enn det som er beskrevet i denne bruksanvisningen.

- Ikke la apparatet kjgre uten tilsyn.

- Under stekingen kommer det varm damp ut av luftutlgpene. Hold hender og ansikt pa
sikker avstand fra dampen og luftutlgpene. Vaer ogsa forsiktig med varm damp og varm
luft nar du tar stekebrettet ut av apparatet.

- Overflaten under apparatet kan bli varm under bruk.

- Trekk straks ut stgpselet hvis det kommer mgrk r@yk ut av apparatet. Vent til det slutter
a ryke f@r du tar stekebrettet ut av apparatet.

Forsiktig

- Legg apparatet pa en horisontal, flat og stabil overflate.

- Apparatet er kun beregnet for vanlig husholdningsbruk. Det er ikke ment for bruk i
miljger som personalkjgkken, kontorer, garder eller andre arbeidsmiljger. Det er heller
ikke ment a bli brukt av kunder pa hoteller eller andre lignende miljger.
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- Hvis apparatet brukes feil, eller hvis det ikke brukes i henhold til instruksjonene i
brukerhandboken, blir garantien ugyldig, og selger avviser ethvert ansvar for eventuelle skader
som kan forarsakes.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

- La apparatet avkjgles i ca. 30 minutter for du handterer eller rengjgr det.
- Fjern brente rester.

For forste gangs bruk

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Fjern alle klistremerker eller etiketter fra apparatet — bortsett fra
klassifiseringsetiketten.

3. Rengjgr kurven og stekeplaten grundig med varmt vann og litt flytende vaskesape ved
hjelp av en ikke-slitende svamp.

Merk: Du kan ogsa rengjgre disse delene i oppvaskmaskinen.
4. Tgrk av innsiden og utsiden av apparatet med en fuktig klut.
Klargjgring for bruk

5. Plasser apparatet pa en stabil, horisontal og plan overflate som ogsa er varmebestandig.
6. Plasser kurven riktig stekebrettet.

lkke fyll stekebrettet med olje eller annen vaeske.

Ikke plasser noe pa toppen av apparatet. Dette forstyrrer luftstremmen og pavirker airfryerens

resultat.

Bruk av apparatet
1. Strgm pa

Koble til, det hgres et pip. Lys pa. Gar etter 1 sekund tilbake til standby-modus: alt lys

slas av, bortsett fra L'J

2. Menyvalg/Temperatur/Tid

Koble til. Den er i standby-modus. Trykk pa LlJ, Standard temperatur og standard tid i
programmet er 180 °C, 15 min. Du kan justere tiden og temperaturen fritt ved hjelp av
knappene Tid +/- og Temperatur +/-.

Du kan ogsa trykke pa et hvilket som helst funksjonsikon for & lage mat. Nar du trykker pa
funksjonsikonet, blinker lysene, og trykk deretter pa MMl for & starte. Hver funksjon har sin
egen standard tid og temperatur (som vist i tabellen). Kunden kan justere tid og
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temperatur fritt ved a bruke knappene Tid +/- og Temperatur +/-.

(1). Temperaturkontrollomradet er 50-200 ° C, hvert klikk pa + / - temperatur vil gke eller
redusere med 10 ° C. Ved 200°C, vil et trykk pa "+", ga tilbake til en temperatur pa 50 °C,
trykk pa "-" ved 50 °C temperatur vil ga tilbake til 200 °C. | prosessen med
temperaturkontroll, vil digital visning av temperatur blinke pa skjermen ( blinker ikke

under bruk), etter a ha blinket 3 ganger, er temperaturen innstilt.

(2). Justering av tid gar fra 1 til 60 minutter. Hvert klikk pa + / - tid vil gke eller redusere
med 1 min. Ved 60 min hvis du trykker pa "+", vil tiden ga tilbake til 1 min. Ved 1 min, hvis
du trykker pa "-", vil temperaturen ga tilbake til 60 min. Nar du endrer tid. vil den digitale
visningen av tid blinke pa skjermen (blinker ikke under bruk), etter at den har blinket 3
ganger, er tiden innstilt.

3. Start, pause/stopp

Nar du har valgt funksjon og stilt inn riktig tid og temperatur, trykker du pa Hl, M begynner a
blinke, og etter at det lyder et PIP, begynner maskinen & arbeide. Nar maskinen er i drift, trykker du
pa Hl, etter at det kommer et PIP, stopper maskinen.

Den slutter a blinke. Nar maskinen er i drift, trykker du pa U, etter at du hgrer PIPING, slar
maskinen seg av, og den gar tilbake til standby-modus.

Merk:

(1). Under stekingen kan du ta ut stekebrettet, stoppe stekingen, og du kan sjekke stekeresultatet
eller legge til mer mat. Maskinen fortsetter a steke med programmet hvis du trekker ut
stekebrettet.

(2). Ved strembrudd eller nar du trekker ut stgpselet under drift, slutter maskinen a fungere, alle
lysene slukkes, maskinen fortsetter a arbeide med programmet nar den slas pa eller plugges inn
igjen.

3. Under drift blinker fem rgde lys pa etter hverandre kontinuerlig.
4. Slutten pa programmet
Varmeelementet slutter @ varme nar arbeidstiden er ferdig, viser 00 min, motoren fortsetter a

jobbe, det kommer et summervarsel. Motoren fortsetter a jobbe i 1 min, maskinen kjgles, og
deretter gar maskinen over i standby-modus.

Menytabell
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program

meny Standard | Standard temperatur (°C)
tid (min)

L““Jforvarming 3 180
200

@pommes frites 18 dobbelt varmeelement i
drift
&2 ot 12 200
rf‘c kyllinglar 20 200
180

@ biff 12 dobbelt varmeelement i
drift

funksjon @

kake 25 160
180

mreker 8 dobbelt varmeelement i
drift
180

@ﬁsk 10 dobbelt varmeelement i
drift
A lling 30 200
160

%grgmnsaker 10 dobbelt varmeelement i
drift

Forsiktig: Ikke ta pd pannen under og ca. 30 min etter bruk, da den blir svaert varm.

Hold bare pannen etter hdndtaket.
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Driftstrinn

6. Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

7. Sett ingrediensene i kurven og legg kurven i stekeplaten.

8. Sett stekebrettet i riktig posisjon. Velg funksjon fra menyen og trykk START/PAUSE for & begynne
a lage mat.

9. skjermvisning.
Den viser temperatur og tid. Temperatur er den innstilte temperaturen og tid er gjenvaerende
driftstid.

Funksjonen vi har valgt, blinker.

5. Noen ingredienser ma ristes halvveis i tilberedningsprosessen (se avsnittet «Innstillinger» i dette
kapittelet). For a riste ingrediensene trekker du brettet ut av apparatet etter handtaket og rister
den. Sett deretter stekebrettet tilbake inn i airfryeren.

Forsiktig: Ikke trykk pa knappen for a slippe kurven under risting.

6. Nar du hgrer timeren, er den innstilte tilberedningstiden utlgpt. Trekk pannen ut av apparatet
og plasser den pa et varmebestandig underlag.

7. Sjekk om ingrediensene er klare.

Hvis ingrediensene enna ikke er klare, setter du ganske enkelt stekebrettet tilbake i apparatet og
steker i noen minutter ekstra

Tips: For a redusere vekten kan du ta kurven ut av pannen og bare riste kurven. Fora gjgre dette,
trekk pannen ut av apparatet, legg den pa en varmebestandig overflate og trykk pa knappen for a
slippe kurven.

8. Forafjerne sma ingredienser trykker du pa knappen for a slippe kurven og lgfter kurven
ut av stekebrettet.

Vend ikke kurven opp ned mens stekebrettet fortsatt er festet til den, da eventuelt

overskudd av olje som har samlet seq pd bunnen av stekeplaten, vil lekke ut pG
ingrediensene.

Etter varmluftssteking, er stekebrettet og ingrediensene varme. Avhengig av typen ingredienser i

airfryeren kan det komme damp ut av brettet.

9. Tgm kurven i en bolle eller pa en tallerken.
Tips: For d fierne store eller skjgre ingredienser kan du bruke en tang til G Igfte ingrediensene ut av
kurven.

12.Nar ingrediensene er ferdige, er airfryeren umiddelbart klar til & steke nye ingredienser.
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Merk: Nar du bruker airfryeren for fgrste gang, kan det oppsta en svak rgyk- eller
luktutvikling. Dette er normalt og vil snart avta. Sgrg for at det er tilstrekkelig ventilasjon
rundt airfryeren.

Innstillinger

I tillegg til forhandsinnstillingsmenyen, kan du ogsa bruke denne airfryeren til a lage andre
matvarer ved & angi tid og temperatur. Tabellen nedenfor hjelper deg med a velge
grunninnstillingene for ingrediensene du gnsker a tilberede.

Merk: Husk at disse innstillingene kun er ment som en referanse. Ettersom ingrediensene varierer i
opprinnelse, stgrrelse, form og merke, kan vi ikke garantere den beste innstillingen for dine

ingredienser.

Fordi Rapid Air-teknologien varmer opp luften inne i apparatet umiddelbart, blir
stekeprosessen nesten ikke forstyrret nar du trekker ut stekebrettet.

Tips:
- Mindre ingredienser krever vanligvis litt kortere tilberedningstid enn stgrre ingredienser.

- En stgrre mengde ingredienser krever bare litt lengre tilberedningstid, og en mindre
mengde ingredienser krever bare litt kortere tilberedningstid.

- Hvis du rister mindre ingredienser halvveis i tilberedningstiden, optimaliseres

sluttresultatet og du unngar ujevnt stekte ingredienser.

- Du kan pensle ferske poteter med litt olje for a fa et sprgtt resultat. Stek ingrediensene
i airfryeren i lppet av fa minutter etter at du har tilsatt oljen.

- Tilbered ikke ekstremt fete ingredienser, som f.eks. pglser, i airfryeren.
- Snacks som kan tilberedes i en stekeovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

- Den optimale mengden for tilberedning av sprg pommes frites er 500 gram.

- Bruk ferdigdeig til & lage fylte snacks raskt og enkelt. Ferdigdeig krever ogsa kortere
tilberedningstid enn hjemmelaget deig.

- Du kan ogsa bruke airfryeren til 8 gjenoppvarme ingrediensene ved & stille temperaturen
til 150°C, og timeren til ca. 10 minutter.
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Tid (min.)

Temper-
atur (°C)

Ekstra informasjon

Poteter og pommes frites

Tynne, frosne 12-16. 200 Rist
Tykke, frosne 12-20 200 Rist
Hjemmelagde
pommes frites (8x8 | 1g.55 180 Rist | Tilsett 1/2 ss olje
mm)
Hjemmelagde
potetbater 18-22 180 Rist Tilsett 1/2 ss olje
Hjemmelagde . . .
potetterninger 12-18 200 Rist Tilsett 1/2 ss olje
Rosti 15-18 180
Potetgrateng 18-22 180
Kjott og fjgrfe
Biff 8-12 180
Svinekoteletter 10-14. 180
Hamburger 7-14 180
Pglsebrgd 13-15 200
Trommestikker 18-22 180
Kyllingbryst 10-15. 180
Snacks

Varruller 8-10 200 Rist Bruk ovnsklare
frosne
kyllingnuggets 6-10 200 Rist Bruk ovnsklare
Frosne fiskepinner

6-10 200 Bruk ovnsklare
Frosne snacks med
bredsmuler og ost 10 200 Bruk ovnsklare
Fylte gregnnsaker

10 160 Bruk ovnsklare

Merk: Legg til 3 minutter til tilberedningstiden far du begynner d steke hvis apparatet er kaldt.
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Lage hjemmelagde pommes frites

For best mulig resultat anbefaler vi & bruke forhandsstekte pommes frites. Hvis du vil lage
hjemmelagde pommes frites, fglger du trinnene nedenfor:

1. Skrell potetene og skjeer dem i staver.
2. Legg potetstavene i blgt i en bolle med vann i minst 30 minutter og
tgrk dem med tgrkepapir.
3. Hell 1/2 spiseskje olivenolje i en bolle, legg stavene oppa og bland til stavene
er belagt med olje.

4. Fjern staver fra skalen med fingrene eller et kjgkkenutstyr slik at overflgdig olje blir igjen
i skalen. Legg stavene i kurven.

Merk: Ikke vipp bollen for @ legge alle stavene i kurven pd én gang, for G unnga at overflgdig olje
samler seg i bunnen av stekebrettet.

5. Stek potetstaver i henhold til instruksjonene i dette kapitlet.
Rengjoring

Rengjgr apparatet etter hver bruk.
Stekebrettet, kurven, og innsiden av apparatet har et non-stick-belegg. lkke bruk

kigkkenredskaper av metall eller slitende rengjgringsmidler til 8 rengjgre kurven, da dette

kan skade non-stick-belegget.

1. Trekk stgpselet ut av stikkontakten og la apparatet avkjgles.
Merk: Ta ut stekebrettet slik at airfryeren avkjgles raskere.
2. Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut.

3. Rengjgr stekebrettet og kurven med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en ikke-slitende
svamp.

Du kan bruke vaskemiddel for a fjerne gjenvaerende smuss.

Merk: Stekebrettet og kurven kan vaskes i oppvaskmaskin.

Tips: Hvis smuss sitter fast pa kurven eller pa bunnen av stekeplaten, fyller du stekeplaten
med varmt vann og litt flytende sape. Sett kurven i stekebrettet og la stekeplaten og kurven
ligge til blgt i ca. 10 minutter.

1. Rengjgr apparatet innvendig med varmt vann og en ikke-slitende svamp.

2. Rengjgr varmeelementet med en rengjgringsbgrste for a fierne eventuelle matrester.
Oppbevaring

1. Trekk ut stgpselet og la apparatet avkjgles.

2. Sgrg for at alle deler er rene og tgrre.




Feilsgking

Problem

Airfryeren fungerer
ikke.

Mulig arsak

Apparatet er ikke koblet til
strgm.

Lgsning
Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

Du har ikke stilt inn tiden.

Still timerknappen pa gnsket
tilberedningstid for a sla pa apparatet.

Ingrediensene stekt
med

airfryeren, er ikke
ferdig.

Mengden ingredienser i
kurven er for stor.

Legg mindre mengder ingredienser i
kurven. Mindre partier stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen er
for lav.

Vri temperaturknappen til gnsket
temperaturinnstilling (se avsnittet
«Innstillinger»).

Tilberedningstiden er for kort.

Vri timerknappen til gnsket
tilberedningstid (se avsnittet
«Innstillinger»).

Ingrediensene
stekes ujevnt i
airfryeren.

Enkelte typer ingredienser ma
ristes halvveis i
tilberedningstiden.

Ingredienser som ligger oppa eller pa
tvers av hverandre (f.eks. pommes
frites) ma ristes halvveis i
tilberedningstiden (se delen
«Innstillinger»).

Friterte snacks er ikke
sprg nar de kommer
ut av airfryeren.

Du har brukt en type snacks
som er beregnet for
tilberedning i en tradisjonell
frityrgryte.

Bruk ovnssnacks eller pensle litt olje pa
snacksen for et sprgere resultat.

Jeg klarer ikke a
skyve pannen
ordentlig inn i
apparatet.

Det er for mye mat i kurven.

Fyll ikke kurven utover den maksimale
mengden som er angitt i tabellen pa
forrige side.

Kurven er ikke plassert riktig i
pannen.

Skyv kurven ned i pannen til du hgrer
et klikk.

Det kommer hvit
rgyk ut av apparatet.

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

S¢rg for at temperaturen
er godt kontrollert til a veere under
180°C, nar du steker fete ingredienser i

airfryeren.




Problem Mulig arsak Lgsning

Pannen inneholder fortsatt Hvit rgyk skyldes at fett varmes opp i
fettrester fra tidligere bruk. pannen. Sgrg for a rengjgre pannen
skikkelig etter hver bruk.

Ferske pommes Du blgtte ikke pommes Legg potetstavene i blgt i en bolle med
frites stekes ujevnt i (fritesen ordentlig fér du stekte [vann i minst 30 minutter og tgrk dem
airfryeren. dem. med tgrkepapir.
Du har ikke brukt riktig Bruk ferske poteter og pass pa at de
potetsort. holder seg faste under stekingen.

Ferske pommes Hvor sprg pommes fritesen|Pass pa at du tgrker pommes fritesen
frites erikke sprg  |blir, avhenger av mengden olje|ordentlig fgr du tilsetter oljen.
nar de kommerut |og vann i pommes fritesen.

av airfryeren.
Skjeer potetene i tynnere staver for et
sprgere resultat.
Tilsett litt mer olje for et sprgere
resultat.
MILI@VERN

Dette symbolet viser at elektrisk og elektronisk utstyr skal samles inn
separat.

Hovedformalet med separat innsamling av dette avfallet er a redusere
avfallsmengden, fremme gjenbruk, resirkulering og andre former for
gjenvinning for a redusere de negative miljgeffektene.

I Nar apparatet ikke lenger er i bruk, ma det ikke kastes sammen med annet
usortert husholdningsavfall.

Brukeren er selv ansvarlig for a levere den kostnadsfritt til de selektive
innsamlingsanleggene som er tilgjengelige for dette formalet. Utstyr som ikke lenger er
i bruk, kan ogsa leveres tilbake til utsalgsstedene nar du kjgper nytt utstyr som er
likeverdig og har de samme funksjonene. For mer detaljert informasjon om
innsamlingssteder, ta kontakt med kommunen din eller et salgssted for dette utstyret.



Kayttoohjeet — Suomi

KAYTETAAN VAIN SISATILOISSA VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

Johdanto

Kiitos, etta olet ostanut taman huippulaadukkaan kiertoilmakypsentimen. Nyt voit valmistaa

monenlaista ruokaa terveellisemmalla tavalla — kayttamalla vain vahan 6ljya tai valmistamalla
ruokaa kokonaan ilman sita!

Kiertoilmakypsennin kypsentda ruoat nopeasti ja helposti kuumalla ilmalla, nopealla
ilmankierrolla seka ylagrillillad. Ainekset kuumennetaan kaikilta puolilta kerralla, eika 6ljya
tarvitse useimmissa tapauksissa lisata.

Yleiskuvaus

A: Ritila

B: Kori/laatikko

C: Korin/laatikon kahva
D: Ilmanottoaukko

E: Ohjauspaneeli

F: Lammityselementti
G: Ilmanvaihtoaukko

H: Virtajohto
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A: Esilammitys B: Lampadtila plus/miinus C: Ranskanperunat
D: liha E: Aika/lampatila F: Kanankoivet

G: Pihvi
H: Aika plus/miinus I: TAUKO J: KAYNNISTYS
K: Vihannekset L: Kana M: Kala N: Katkaravut O: Kakku

Tarkeda

Lue tama kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttdd ja sailyta se turvallisesti
myohempaa kayttoa varten.

Vaara
- Ald koskaan upota sdhkdkomponentteja ja ldmmityselementtejd sisaltavaa koteloa
veteen tai huuhtele sitd hanan alla.

- Al paasta vetta tai muuta nestetta laitteeseen sdhkdiskun valttamiseksi.
- Laita paistettavat ainekset aina koriin, jotta ne eivat padse kosketuksiin

lammityselementtien kanssa.

- Ala peitd ilmanotto- ja ilmapoistoaukkoja laitteen ollessa toiminnassa.

- Ala tayta paistovuokaa 6ljylld, koska se voi aiheuttaa palovaaran.

- Ala koskaan koske laitteen sisdosaan laitteen ollessa toiminnassa.

- Tarkista, etta laitteessa ilmoitettu jannite vastaa paikallisesti kaytettya
jannitetta ennen laitteen kytkemista.



- Ala kayta laitetta, jos pistoke, virtajohto tai itse laite on vaurioitunut.
- Jos virtajohto on vaurioitunut, patevien henkiléiden on vaihdettava se huoltokeskuksessa
vaaran valttamiseksi.

- Tama laite ei sovellu lapsille tai henkildille, jotka ovat fyysisesti tai henkisesti vammaisia
tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta. Jos haluat, ettd joku muu kayttaa
laitetta, hanet on opastettava kayttdmaan sita asianmukaisesti.

- Pida laite ja sen verkkojohto lasten ulottumattomissa, kun laite on paalla tai kun se jaahtyy.

- Pida virtajohto poissa kuumilta pinnoilta.

- Al kytke laitetta pistorasiaan tai kéytd ohjauspaneelia mérilla kasilla.

- Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan. Varmista aina, ettd pistoke on asetettu
kunnolla pistorasiaan.

- Ala koskaan liita tata laitetta ulkoiseen ajastinkytkimeen.
- Ala aseta laitetta palavien materiaalien, kuten poytaliinan tai verhojen, paalle tai ldhelle.

- Al aseta laitetta seindd tai muita laitteita vasten. Jata vahintdan 10 cm vapaata tilaa
laitteen taakse ja sivuille ja 10 cm vapaata tilaa laitteen yldpuolelle. Ald aseta mitdan
laitteen paalle.

- Al3 kéyta laitetta mihinkddn muuhun kuin tissa kdyttdohjeessa kuvattuun tarkoitukseen.

- Al3 jaté laitetta toimimaan ilman valvontaa.

Kuumaa hoyryé vapautuu kiertoilmakypsennyksen aikana ilmanpoistoaukkojen kautta. Pida
kadet ja kasvot turvallisella etaisyydella hdyrysta ja ilmanpoistoaukoista. Varo myos
kuumaa hoyrya ja kuumaa ilmaa, kun poistat paistovuoan laitteesta.

- Pinta laitteen alla voi kuumentua kayton aikana.

- Irrota laite valittomasti pistorasiasta, jos naet laitteesta tulevan tummaa savua. Odota,
etta savun tulo loppuu, ennen kuin poistat paistovuoan laitteesta.

Varoitus

- Aseta laite vaakasuoralle, tasaiselle ja vakaalle alustalle.

- Tama laite on tarkoitettu vain tavanomaiseen kotitalouskayttoon. Sita ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi esimerkiksi henkilokuntakeittidissa, toimistoissa, maatiloilla tai muissa
tyOymparistoissa. Sita ei myoskaan ole tarkoitettu kaytettavaksi hotelleissa tai muissa
vastaavissa ymparistoissa.

- Jos laitetta kaytetaan vaarin tai jos sita ei kayteta kayttoohjeen ohjeiden mukaisesti, takuu raukeaa,
ja myyja kieltaytyy ottamasta vastuuta mahdollisista aiheutuneista vahingoista.



- Irrota laite aina kayton jalkeen pistorasiasta.

- Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia, ennen kuin kasittelet tai puhdistat sita.
- Poista palaneet jaannokset.

Ennen ensimmaista kdyttoa

1. Poista kaikki pakkausmateriaali.

2. Poista laitteesta kaikki tarrat tai etiketit — lukuun ottamatta arvokilpea.

3. Puhdista kori ja paistovuoka huolellisesti kuumalla vedelld ja nestemaisella
pesuainesaippualla hankaamattomalla sienella.

Huomaa: Voit pesta nama osat myos astianpesukoneessa.
4. Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.
Kayton valmistelu

7. Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle, joka on myds lammonkestéava.
8. Aseta kori kunnolla paistovuokaan.

Al& tayta paistovuokaa éljylla tai muulla nesteell.

Al laita mitdan laitteen paalle. TAma héiritsee ilmavirtausta ja vaikuttaa
ilmakypsennystulokseen.

Laitteen kaytto
1. Virta paille

Laita pistoke virtalahteeseen — kuulet PIIPPAUSAANIA. Kytke virta. Palaa
valmiustilaan 1 sekunnin paasta: kaikki valot sammuvat paitsi L'J

2. Valikko/Lampétila/Aika

Kiinnita pistoke virtaldhteeseen. Laite siirtyy valmiustilaan. Paina L'J Laiteohjelman
oletusldmpatila on 180 °C ja oletusaika 15 min, jolloin voit sdataa aikaa ja lampdotilaa
vapaasti Aika +/- ja Lampadtila +/- -painikkeilla.

Voit myOs painaa mita tahansa toimintokuvaketta kypsentaessasi eri ruokia. Kun painat
toimintokuvaketta, valot vilkkuvat. Paina sitten Hl, jolloin laita alkaa toimia. Jokaisella
toiminnolla on oma oletusaika ja -ldmpdtila (kuten taulukossa on esitetty). Asiakas voi
saataa aikaa ja lampdtilaa vapaasti Aika +/- ja Lampdtila +/- -painikkeilla.

(1). Lampotilan saatoalue on 50-200 °C. Jokainen +/- -lampdtilapainikkeen napsautus
nostaa tai laskee lampdétilaa 10 °C. Paina 200 °C:n lampdtilassa”+”, jolloin laite palaa



takaisin 50 °C:n lampdtilaan. Kun painat ”-” 50 °C:n lAmp6étilassa, laite palaa takaisin 200
°C:n lampdtilaan. Lampdtilan digitaalinen nayttd valkkyy lampdtilan saatamisen aikana
naytolla (ei valky kayton aikana). Kun laite on valkkynyt 3 kertaa, tavoitelampétila on
saavutettu.

(2). Saadettava aika-alue on 1-60 minuuttia. Jokainen ajan +/- -napsautus lisaa tai vahentaa
aikaa 1 min. Jos painat ”+” 60 minuutin kohdalla, aika palaa takaisin 01 minuuttiin. Jos
painat 01 min kohdalla ”-”, lampdtila siirtyy takaisin 60 minuuttiin. Aikaohjauksen aikana
ajan digitaalinen naytto valkkyy naytolla (ei valky kaytdn aikana). Aika on asetettu, kun se
valkkyy 3 kertaa.

3. Kaynnistys, tauko/pysaytys

Kun olet valinnut toiminnon, asettanut oikean ajan ja oikean lampatilan, paina Ml se

alkaa vilkky3, ja laite alkaa toimia PIIPPAUSAANIEN jilkeen. Paina Pl koneen kaynnissaolon
aikana. Kun PIIPPAUSAANI kuuluu, kone laite sammuu, ja Hl

lakkaa valkkymasta. Paina U laitteen toimiessa PIIPPAUSAANIEN jalkeen. Kone lakkaa
toimimasta ja kone palaa valmiustilaan.

Huomaa:

(1). Voit ottaa kayton aikana paistovuoan pois, lopettaa kayton ja tarkistaa kypsennystuloksen tai
lisata lisaa ruokaa. Kone jatkaa toimintaa samassa ohjelmassa, jos laitat paistovuoan takaisin
sisaan.

(2). Jos virta katkaistaan tai virtajohto irrotetaan kayton aikana, laite lakkaa toimimasta, kaikki valot

sammuvat. Laite jatkaa toimintaa samassa ohjelmassa, kun virta kytketaan paalle tai virtajohto
kytketaan takaisin.

(8). Viisi punaista valoa valkkyy kayton aikana koko ajan.

4. Ohjelman loppu

Lammityselementti sammuu, kun kayttéaika on paattynyt. 00 min nakyy, moottori jatkaa kdymista,
kuulet summerivaroituksen. Moottori jatkaa kdymista 1 min ja jadhdyttaa laitetta, jonka jalkeen laite
siirtyy valmiustilaan.



Valikkotaulukko

Kypsennysohjelmat

Valikkokohde

Oletusaika(
min)

Oletuslampétila (°C)

L‘“"Esilémmitys 3

180

5

200 kaksoislammitys-

18
Ranskanperunat elementti kdynnissa
@ Liha 12 200
PfDKanankoivet 20 200

Epinyi

Toiminto

12

180 kaksoislammitys-
elementti kaynnissa

QKa kku

25

160

%Katka ravut 8

180 kaksoislammitys-
elementti kaynnissa

@ 10 180 kaksoislammitys-

Kala elementti kaynnissa

AP ana 30 200

% 160 kaksoislammitys-
Vihannekset 10

elementti kaynnissa

Varoitus: Ala koske koriin kdytén aikana tai 30 minuuttiin sen jalkeen, koska se kuumenee erittain

kuumaksi.

Pidéa korista kiinni vain kahvasta.

Kaytto




10. Liita verkkopistoke maadoitettuun pistorasiaan.

11. Laita ainekset koriin ja laita kori paistovuokaan.

12. Laita paistovuoka oikeaan asentoon. Valitse toiminto valikosta ja kaynnista kypsennys
painamalla START/PAUSE.

13. Naytto.
Esittaa lampdtilan ja ajan. Lampotila on asetettu lampdtila, ja aika on jaljella oleva kypsennysaika.

Valittu toiminto valkkyy.

5. Joitakin ainesosia on ravistettava valmistusajan puolivalissa (katso tdman luvun kohta
”Asetukset”) Voit valilla ravistaa ainesosia. Veda paistovuoka kahvalla ulos laitteesta ja ravista
vuokaa. Liu'uta sitten paistovuoka takaisin kiertoilmakypsentimeen.

Varoitus: Al4 paina korinirrotuspainiketta ravistelun aikana.

6. Kun kuulet ajastimen kellon, asetettu valmistusaika on kulunut. Veda vuoka ulos laitteesta ja laita
se kuumuutta kestavalle alustalle.

7. Tarkista, ovatko ainekset valmiita.

Jos ainekset eivat ole viela valmiita, laita paistovuoka takaisin laitteeseen ja kypsenna lisaa joitakin
minuutteja.

Vinkki: \oitvahentaa painoa poistamalla korin vuoasta ja ravistamalla vain koria. Veda vuoka ulos
laitteesta, laita se kuumuutta kestavalle alustalle ja paina korinirrotuspainiketta.

8. Poistapienet ainesosat painamalla korinirrotuspainiketta ja nosta kori pois paistovuoasta.
Ald kiddnné koria ylosalaisin, kun paistovuoka on vield kiinni, silli mahdollinen

ylimaarainen 0Oljy, joka on kerdantynyt paistovuoan pohjalle, valuu ulos ja vuotaa
ainesten pdéalle.

aineksia kiertoilmakypsentimessa on, héyrya voi paéasta ulos paistovuoasta.

9. Tyhjenna kori kulhoon tai lautaselle.
Vinkki: Kun haluat ottaa pois suuria tai hauraita aineksia, nosta ne korista pihdeilla.

13. Kun ruoka on valmis, kiertoilmakypsennin on heti valmis uuteen kypsennykseen.
Huomaa: Kun kiertoilmakypsenninta kaytetaan ensimmaista kertaa, voi syntya hieman

savua tai hajua. Tama on normaalia ja haviaa pian. Varmista, etta kiertoilmakypsentimen
ymparilla on riittava ilmanvaihto.



Asetukset

Voit kayttaa esiasetusvalikkokohteiden lisdksi tata kiertoilmakypsennintd myods muiden
ruokien valmistamiseen asettamalla ajan ja ldmpdtilan. Seuraava taulukko auttaa sinua
valitsemaan perusasetukset valmistettaville ainesosille.

Huomaa: Muista, ettd ndma asetukset ovat vain viitteellisid. Koska ainesosat eroavat toisistaan

alkuperéaltaan, kooltaan, muodoltaan ja tuotemerkiltdan, emme voi taata parasta asetusta
ainesosillesi.

Koska Rapid Air -teknologia lammittaa ilman laitteen sisalla valittomasti uudelleen, vuoan
vetaminen hetkeksi pois laitteesta kiertoilmakypsennyksen aikana ei hairitse kypsennysta.
Vinkkeja:
Pienemmat ainesosat vaativat yleensa hieman lyhyemman valmistusajan kuin suuremmat
ainekset.

- Suurempi ainesosamaara vaatii vain hieman pidemman valmistusajan, pienempi
ainesosamaara vain hieman lyhyemman valmistusajan.

- Pienempien ainesosien ravistelu valmistusajan puolivalissa optimoi lopputuloksen ja voi
auttaa estdmaan ainesten epatasaisen kypsentymisen

- Voit valella tuoreet perunat pienella maaralla oljya saadaksesi rapean lopputuloksen.
Paista ainekset kiertoilmakypsentimessa muutaman minuutin kuluessa 6ljyn lisaamisesta.

Ala valmista kiertoilmakypsentimessa erittdin rasvaisia tuotteita, kuten makkaroita.
Uunissa valmistettavat snaksit voidaan valmistaa myos kiertoilmakypsentimessa.
- Optimaalinen maara rapeita ranskalaisia valmistettavaksi kerrallaan on 500 grammaa.

- Kayta esivalmistettua taikinaa taytettyjen snaksien valmistamiseen nopeasti ja helposti.
Esivalmistettu taikina vaatii myos lyhyemman valmistusajan kuin itse tehty taikina.

- Voit myOs lammittaa aineksia kiertoilmakypsentimessa asettamalla l@ampoétilan
150 °C:een ja ajastimen noin 10 minuuttiin.



Aika (min.)  Ladmpo Ravista Lisatietoja
(°C)

Perunat ja ranskalaiset perunat

Ohuet, pakastetut 12-16 200 Ravista

Paksut, pakastetut 12-20 200 Ravista

ltse tehdyt

ranskalaiset 18-25 180 Ravista | lisaa1/2 rkl éljya
(8x8 mm)

Kotitekoiset . - R
lohkoperunat 18-22 180 Ravista lisaa1/2 rkl oljya
Kotitekoiset . o L
perunakuutiot 12-18. 200 Ravista lisaa1/2 rkl 6ljya
Rosti 15-18 180

Perunagratiini 18-22 180

Lihaja linnunliha

Pihvi 8-12 180
Porsaankyljykset 10-14 180
Hampurilainen 7-14 180
Makkarapasteija 13-15 200
Kanankoivet 18-22 180
Kananrinta 10-15 180

Snaksit
Kevatkaaryleet 8-10 200 Ravista | Kayta uunivalmiita
Pakastetut ) _ . .
kananugetit 6-10 200 Ravista | Kayta uunivalmiita
Pakastetut I . .
kalapuikot 6-10 200 Kayta uunivalmiita
Pakastetut,
leivitetyt 10 200 Kayta uunivalmiita
juustonaksut
Taytetyt
vihannekset 10 160 Kayta uunivalmiita

Huomaa: Lisaa valmistusaikaan 3 minuuttia ennen paistamisen aloittamista, jos laite on kylma.



Itse tehdyt ranskanperunat

Parhaan tuloksen saat kdyttamalla esipaistettuja ranskalaisia. Jos haluat tehda kotitekoisia
ranskalaisia, noudata seuraavia ohjeita:

1. Kuori perunat ja leikkaa ne tikuiksi.

2. Liota perunatikkuja kulhossa vedessa vahintaan 30 minuuttia, ota ne pois vedesta ja
kuivaa ne talouspaperilla.

3. Kaada 1/2 ruokalusikallista oliivioljya kulhoon, laita perunat paalle ja sekoita, kunnes

perunat

ovat kauttaaltaan 6ljyiset.

4. Ota perunat pois kulhosta sormilla tai keittiovalineella niin, ettd ylimaarainen o6ljy jaa

kulhoon. Laita perunat koriin.
Huomaa: Alé kallista kulhoa, jos haluat laittaa kaikki perunat koriin kerralla, jotta ylimaérainen éljy ei
kerdanny paistovuoan pohjalle.

14. Paista perunatikut taman kappaleen ohjeiden mukaisesti.
Puhdistus

Pese laite jokaisen kayton jalkeen.
Paistovuoassa, korissa ja laitteen sisdpuolella on tarttumaton pinnoite. Al kaytd metallisia

keittiovalineita tai hankaavia puhdistusaineita niiden puhdistamiseen, koska se voi

vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

1. Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
Huomaa: Poista paistovuoka, jotta kiertoilmakypsennin jaghtyy nopeammin.
2. Pyyhi laitteen ulkopinta kostealla liinalla.

3. Puhdista paistovuoka ja kori kuumalla vedelld, pesunestesaippualla ja hankaamattomalla
sienella.

Voit kayttaa astianpesuainetta jaljella olevan lian poistamiseen.
Huomaa: Paistoalusta ja kori kestavat pesun astianpesukoneessa.
Vinkki: Jos likaa on tarttunut koriin tai paistovuoan pohjalle, tayta paistovuoka kuumalla

vedella ja pesunestesaippualla. Laita kori paistovuokaan ja anna paistovuoan ja korin liota

noin 10 minuuttia.

1. Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla vedella ja hankaamattomalla sienella.

2. Puhdista lammityselementti puhdistusharjalla ruokajaamien poistamiseksi.
Varastointi

1. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jaahtya.
2. Varmista, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.




Vianmaaritys
Ongelma

Kiertoilmakypsenni
n ei toimi.

Mahdollinen syy

Laitetta ei ole kytketty
verkkovirtaan.

Ohjeet

Liita verkkopistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Et ole asettanut ajastinta.

Aseta ajastimen nappain haluttuun
valmistusaikaan laitteen
kaynnistamiseksi.

Kypsennetyt
ainesosat
eivat ole valmiita.

Koriin laitettujen ainesosien
maara on liian suuri.

Laita pienempia erid aineksia koriin.
Pienemmat erat paistuvat tasaisemmin.

Asetettu lampatila on liian
matala.

Kaanna lampatilan saatonuppi
haluamaasi lampatilaan (katso kohta
”Asetukset”).

Valmistusaika on liian lyhyt.

Kaanna ajastinnuppi haluamasi
pituiseen valmisteluaikaan (katso kohta
”Asetukset”).

Ainekset kypsyvat
epatasaisesti
kiertoilma-
kypsentimesssa.

Tietyntyyppisia ainesosia on
ravistettava valmistusajan
puolivalissa.

Ainekset, jotka ovat paallekkain tai
poikittain (esim. ranskalaiset), on
ravistettava puolivalissa valmistusaikaa
(katso kohta ”Asetukset”).

Paistetut naksut eivat
ole rapeita, kun ne
otetaan  kiertoilma-
kypsentimesta.

Kaytit perinteisessa
friteerauskoneessa
valmistettavaksi
naksuja.

tarkoitettuja

Kayta uunivalmiita snakseja tai sivele
kevyesti Oljya snaksien paalle, jotta
lopputulos olisi rapeampi.

Kattilaa ei voi liu'uttaa
kunnolla laitteeseen.

Korissa on liikaa ruokaa.

Al4 laita koriin enempéa ruokaa, kuin
edellisen sivun taulukossa on ilmoitettu.

Koria ei ole asetettu vuokaan
oikein.

Tyonna koria vuokaan, kunnes kuulet
naksahduksen.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Valmistat rasvaisia ainesosia.

Kiinnita huomiota, etta lampatila
on saadetty alle 180 °C:een, kun paistat
rasvaisia aineksia

kiertoilmakypsentimessa.




Ongelma Mahdollinen syy Ohjeet

Vuoassa on edelleen Valkoinen savu johtuu rasvan
rasvajaamia edellisesta kuumenemisesta kattilassa. Varmista,
kaytosta. etta puhdistat kattilan kunnolla jokaisen
kayttokerran jalkeen.
Tuoreet perunat Et liottanut perunatikkuja Liota perunatikkuja kulhossa vedessa
paistuvat kunnolla ennen niiden vahintaan 30 minuuttia; ota ne pois ja
epatasaisesti paistamista. kuivaa ne talouspaperilla.
kiertoilmakypsentim
Et kayttanyt oikeaa Kayta tuoreita perunoita ja varmista,
perunalajiketta. etta ne pysyvat kiinteina paistamisen
aikana.

Tuoreet ranskalaiset|Ranskalaisten rapeus riippuu(Varmista, etta kuivaat perunatikut
eivat ole rapeita, 6ljyn ja veden maarasta. kunnolla ennen oljyn lisddmista.
kun ne otetaan
kiertoilma-
kypsentimesta.

Leikkaa peruna ohuemmiksi tikuiksi,
jotta lopputulos olisi rapeampi.

Lisaa hieman 6ljya saadaksesi
rapeamman lopputuloksen.

YMPARISTONSUOJELU

Tama symboli osoittaa sdhko- ja elektroniikkalaitteiden erillisen
keradmisen.

Taman jatteen erilliskerdayksen paatavoitteena on vdahentaa
loppukasiteltdvan jatteen maaraa seka edistdad uudelleenkayttoa,
kierratysta ja muita hyédyntamismuotoja jatteen kielteisten
I ympadristovaikutusten vahentamiseksi.
Kun laitetta ei enda kdyteta, sitd ei saa havittdad muun lajittelemattoman
yhdyskuntajatteen mukana.
Kayttdja on vastuussa sen toimittamisesta maksutta tdhan tarkoitukseen kdytettavissa
oleviin erillisiin kerdyspisteisiin.
Laitteet, joita ei enda kaytetd, voidaan myos ottaa takaisin myyntipisteissa ostamalla
uusia vastaavia laitteita, joilla on samat toiminnot.
Lisatietoja kerdyspisteista saat kaupunginvaltuustosta tai ndiden laitteiden myyntipisteesta.



Instruction manual — English
FOR INDOOR HOUSEHOLD USE ONLY

Introduction
Thank you for buying this top-quality air fryer. You will now be able to cook a wide assortment of
food in a healthier manner — with little or no oil!

The air fryer uses hot air, in combination with high-speed air circulation, and a top grill
to prepare your dishes quickly and easily. The ingredients are heated from all sides at
once, and there is no need to add oil in most cases.

General description

A: Food Rack

B: Frying Tray

C: Tray Handle

D: Air inlet

E: Control panel

F: heating element

G: Air outlet

H: Power cord
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A: Pre-heat B: Temperature plus/minus C: French fries
D: meat E: Time/Temperature F: Drumsticks G: Steak
H: Time plus/minus |: PAUSE J: START K: Vegetables

L: Chicken M: fish N: Shrimp O: Cake

Important

Read this user manual carefully, before you use the appliance, and keep it safe for future

reference.

Danger
- Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating

elements, in water nor rinse it under the tap.

- Do not let any water or other liquid enter the appliance — to prevent electric shock.
- Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into

contact with the heating elements.

- Do not cover the air inlet and the air exhaust openings while the appliance is operating.

- Do not fill the frying tray with oil as this may cause a fire hazard.

- Never touch the inside of the appliance while it is operating.

- Check whether the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains
voltage in your country before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the power cord or the appliance itself is damaged.

- If the power cord is damaged, you must have it replaced at a service center authorized



by similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not suitable for children or for people who are either physically or
mentally handicapped or who lack experience and knowledge. Should you want
anyone else to use the appliance, that person should be properly guided on its use.

- Keep the appliance and its mains cord out of the reach of children when the appliance

is switched on or is cooling down.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.
- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure that the plug

is inserted into the wall socket properly.
- Never connect this appliance to an external timer switch.

- Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or

curtains.

- Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least
10cm free space at the back and sides and 10cm free space above the appliance. Do

not place anything on top of the appliance.

- Do not use the appliance for any purpose other than described in this manual.

- Do not let the appliance operate unattended.

- During hot air frying, hot steam is released through the air exhaust openings. Keep
your hands and face at a safe distance from the steam and from the air exhaust
openings. Also be careful of hot steam and hot air when you remove the frying tray
from the appliance.

- The surface below the appliance may become hot during use.

- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance.
Wait for the smoke emission to stop before you remove the frying tray from the

appliance.

Caution

- Place the appliance on a horizontal, level and stable surface.
- This appliance is intended for normal household use only. It is not intended for use in
environments such as staff kitchens, offices, farms or other work environments. Nor

is it intended to be used by clients in hotels or other similar environments.



- If the appliance is used improperly or if it is not used according to the instructions in the user
manual, the warranty becomes invalid, and seller refuses any liability for any damage that may
be caused.

- Always unplug the appliance after use.

- Let the appliance cool down for approx. 30 minutes before you handle or clean it.
- Remove burnt remnants.

Before first use

1. Remove all packing material.

2. Remove any stickers or labels from the appliance — other than the rating label.

3. Thoroughly clean the basket, and frying tray, with hot water and some liquid washing
soap using a non-abrasive sponge.

Note: You can also clean these parts in the dishwasher.
4. Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
Preparing for use

2. Place the appliance on a stable, horizontal and level surface that is also heat resistant.
3.  Place the basket in the frying tray properly.

Do not fill the frying tray with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance. This disrupts the airflow and affects the air-frying

result.

Using the appliance

2. Power on

Plug in, there is BEEPS sounds. Light up. 1 seconds will be back to standby mode:

all light will be off except L'J

2. Menu selection/Temperature/Time

Plug in, it is at the standby mode. press U , default temperature and default time of
the Program are 180°C, 15 min respectively, at that time you can adjust the time and
temperature freely by using Time +/- and Temperature +/- button.

You can also press any function icon to cook different food. When press the function
icon, the lights flickered, then press Ml unit start to work. Every function has its own
default time and temperature (As shown in the table). Customer can adjust the time
and temperature freely by using Time +/- and Temperature +/- button.



(1). The temperature control range is 50-200°C, every click on the + / - temperature will
increase or reduce 10°C. At 200°C, , press the "+", will loop back to a temperature of
50°C, press the "-" at 50°C temperature will cycle back to 200°C. In the process of
temperature control, temperature digital display will flicker on the screen (not flashing
during working), after flickering 3 times, the temperature has been done of setting.

(2). The adjusting time range is 1 to 60 mins. Every click on the + / - time will increase or
reduce 1 min. At 60 min if you press "+", the time will cycle back to 01 min. At 01 min,

if you press "-", the temperature will cycle back to 60 min. In the process of time control,
time digital display will flicker on the screen (not flashing during working), after

flickering 3 times, the time has been done of setting.

3. Start, pause/stop

After select function, set the right time and right temperature, press Hl, the M start to flicker,
after BEEPS sounds, machine start to work. During the machine working, press [ ] , after BEEPS
sounds, machine stop working, i

stop flickering. during the machine working, press U , after BEEPS, machine stop working, and
machine back to standby mode.
Noted:

(1). During working, you can take frying tray out, stop working, and you can check cooking result
or add more food, machine continue to work on the program if pull in the frying tray.

(2). Power cut or unplug during working, machine stop working, all light off, machine continue to
work on the program when power on or plug in again.

3, during work, five red lights flicker on by one all the time.

4. End of program

Heating element stop working when working time is done, show 00 min,motor continues to
work, buzzer warning. motor continues to work 1 min,cooling machine, then machine enter the
standby mode.



Menu table

program
menu Default | Default temperature (°C
time(min) )
L‘“"pre—heat 3 180
@ 18 200 dual
french fries heating element working
& Veat 12 200
Eﬁo drumsticks 20 200
@ 12 180 dual
steak heating element working
function @ 25 160
cake
180 dual
m - 8
shrimp heating element working
@ ] 10 180 dual
fish heating element working
@chicken 30 200
160
%vegetables 10 dual heating element
working

Caution: Do not touch the pan during and about 30mins after use, as it gets very hot.

Only hold the pan by the handle.




Operation step

1. Put the mains plug in an earthed wall socket.

2. Put the ingredients into the basket and put basket in frying tray.

3. put the frying tray in the right position. Choose function from menu and press START/PAUSE
to start cooking.

4. screen display.
It will show temperature and time. Temperature is the setting temperature and time is remained
working time.

The function we have selected is flicker.

5.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section 'Settings'
in this chapter). To shake the ingredients, pull the frying tray out of the appliance by the handle
and shake it. Then slide the frying tray back into the air fryer.

Caution: Do not press the basket release button during shaking.

6.When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the
appliance and place it on a heat-resistant surface.

7.Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the frying tray back into the appliance and cook
it extra minutes.

Tip: Toreduce the weight, you can remove the basket from the pan and shake the basket only. To
do so, pull the pan out of the appliance, place it on a heat-resistant surface and press the basket
release button.

8. Toremove small ingredients, press the basket release button and lift the basket out
of the frying tray.
Do not turn the basket upside down with the frying tray still attached to it, as

any excess oil that has collected on the bottom of the frying tray will spill out and

leak onto the ingredients.

After hot air frying, the frying tray and the ingredients are hot. Depending on the type of

ingredients in the air fryer, steam may escape form the frying tray.

9. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: Toremove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift the ingredients out of the
basket.

14.When a batch of ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing another
batch.



Note: When using the health Fryer for the first time, a slight smoke or odour may
be emitted. This is normal and will soon subside. Ensure that there is sufficient
ventilation around the health Fryer.

Settings

Except the preset menu, you also can use this air fryer to make other foods by setting
the time and temperature. This table below helps you to select the basic settings for the
ingredients you want to prepare.

Note: Keep in mind that these settings are only for reference. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air Technology instantly reheats the air inside the appliance, pulling
the frying tray briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs process.
Tips:

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger

ingredients.

- A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a
smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimized the end
result and can help prevent unevenly fried ingredients.

- You can coat fresh potatoes with a little oil for a crispy result. Fry your ingredients in

the air fryer within a few minutes after you have added the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.
- Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter preparation time than home-made dough.

-You can also use the air fryer to reheat ingredients by setting the temperature to 150°C
and the timer to about 10 minutes.



Time (min.) Temper- Shake Extra information
ature(°C)

Potatoes & fries

Thin frozen fries 12-16 200 Shake
Thick frozen fries 12-20 200 Shake
Home-made fries
(8x8mm) 18-25 180 Shake add1/2 tbsp of oil
Home-madepotato
wedges 18-22 180 Shake add1/2 tbsp of oil
Home-made
potato cubes 12-18 200 Shake | add1/2 tbsp of oil
ROsti 15-18 180
Potato gratin 18-22 180
Meat & Poultry
Steak 8-12 180
Pork chops 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Sausage roll 13-15 200
Drumsticks 18-22 180
Chicken breast 10-15 180
Snacks
Spring rolls 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken
Nuggets 6-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen fish fingers
6-10 200 Use oven-ready
Frozen Bread-
crumbed cheese 10 200 Use oven-ready

snacks

Stuffed vegetables
10 160 Use oven-ready

Note: Add 3 minutes to the preparation time before you start frying if the appliance is cold.



Making home-made fries

For the best results, we advise to use pre-baked fries. If you want to make home-made
fries, follow the steps below:

1. Peel the potatoes and cut them into sticks.

2. Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30 minutes, take them out and

dry them with kitchen paper.
3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks
are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess
oil stays behind in the bowl. Put the sticks in the basket.

Note: Do not tilt the bowl to put all the sticks in the basket in one go, to prevent excess oil from
collecting at the bottom of the frying tray.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.
Cleaning

Clean the appliance after every use.
The frying tray, basket and the inside of the appliance have a non-stick coating. Do not

use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this may

damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the frying tray to let the air fryer cool down more quickly.
2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the frying tray and basket with hot water, some washing liquid soap and a non-
abrasive sponge.

You can use a washing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The frying tray and basket are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket, or at the bottom of the frying tray, fill the frying tray
with hot water and with some washing liquid soap. Put the basket in the frying tray and
let the frying tray and the basket soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.
Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.




Troubleshooting

Problem

The air fryer does
not work

Possible cause

The appliance is not plugged
into the mains.

Solution

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the required
Preparation time to switch on the
appliance.

The ingredients
fried with the
air fryer are not
done.

The amount of the ingredients
in the basket is too much.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature control knob to
the required temperature setting (see
section 'Settings').

The preparation time is too
short.

Turn the timer knob to the required
preparation time (see section
'Settings').

The ingredients are
fried unevenly in
the air fryer.

Certain types of the
ingredients need to be shaken
halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to be
shaken halfway through the
preparation time (see section
'Settings').

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the air
fryer

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan
into the appliance

properly.

There is too much food in the
basket.

Do not fill the basket beyond the Max
amount indicated in the table on the
earlier page.

The basket is not placed in the
pan correctly.

Push the basket down into the pan
until you hear a click.

White smokecomes
out of the appliance

You are preparing greasy
ingredients.

Pay attention that the temperature
is well-controlled to be under 180°C,
when you fry greasyingredients in the

air fryer.

Problem

Possible cause

Solution




The pan still contains greasy  |White smoke is caused by grease
residues from previous use. heating up in the pan. Make sure you
clean the pan properly after each use.

Fresh potato fries |You did not soak the potato Soak the potato sticks in a bowl! of

arefried unevenly |sticks properly before you water for at least 30 minutes; take
in the air fryer. fried them. them out and dry them with kitchen
paper.
You did not use the right Use fresh potatoes and make sure they
potato type. stay firm during frying.

Fresh potato fries |The crispiness of the fries|Make sure you dry the potato sticks

arenot crispywhen |depends on the amount of oil|properly before you coat them with oil.
they come outof |and water in the fries.
the airfryer.

Cut the potato into thinner sticks for a
crispier result.

Add slightly more oil for a crispier
result.

PROTECTING THEENVIRONMENT

This symbol indicates the separate collection of electrical and electronic
equipment.

The main objective of the separate collection of this waste is to reduce

the quantity to be disposed of, promote re-use, recycling and other forms
| of recovery in order to reduce its negative effects on the environment.

When it is no longer in use, this appliance must not be disposed of
together with other unsorted municipal waste.

The user is responsible for delivering it free of charge to the selective collection
facilities available for that purpose.

Pieces of equipment that are no longer in use can also be taken back at points of sale,
by purchasing new pieces of equipment that are equivalent and have the same
functions.

For more detailed information on collection points, please contact your City Council or
a point of sale for this equipment.



FUN NORDIC ApS
Rugkobbel 260
6200 Aabenraa

Denmark
www.funnordic.dk



	AFRY30027
	Brugsanvisning – Dansk
	Introduktion
	Generel beskrivelse
	Vigtigt
	Fare

	Forsigtig
	Før første brug
	Forberedelse til brug
	Fyld ikke stegebakken med olie eller anden væske.
	Brug af apparatet

	Vend ikke kurven på hovedet med stegebakken stadig fastgjort til den, da overskydende olie, der har samlet sig i bunden af stegebakken, vil lække ud på ingredienserne.

	Indstillinger
	Kartofler og pommes frites
	Rengøring
	Opbevaring
	BESKYTTELSE AF MILJØET

	Bruksanvisning – Svenska
	Inledning
	Allmän beskrivning
	Viktigt
	Fara


	Varning
	Före första användningen
	Förberedelser före användningen
	Fyll inte friteringsbehållaren med olja eller någon annan vätska.
	Användning av apparaten
	Driftsteg

	Vänd inte korgen upp och ner när friteringsbehållaren fortfarande fäst i den, eftersom all överflödig olja som samlats på botten av friteringsbehållaren kommer att rinna ut och läcka ut på ingredienserna.
	Inställningar

	Potatis och pommes frites
	Rengöring
	Förvaring
	Felsökning
	SKYDD AV MILJÖN

	Brukermanual – Norsk
	Innledning
	Generell beskrivelse
	Viktig
	Fare


	Forsiktig
	Før første gangs bruk
	Klargjøring for bruk
	Ikke fyll stekebrettet med olje eller annen væske.
	Bruk av apparatet

	Vend ikke kurven opp ned mens stekebrettet fortsatt er festet til den, da eventuelt overskudd av olje som har samlet seg på bunnen av stekeplaten, vil lekke ut på ingrediensene.
	Innstillinger

	Poteter og pommes frites
	Rengjøring
	Oppbevaring
	Feilsøking
	MILJØVERN

	Käyttöohjeet – Suomi
	Johdanto
	Yleiskuvaus
	Tärkeää
	Vaara


	Varoitus
	Ennen ensimmäistä käyttöä
	Käytön valmistelu
	Älä täytä paistovuokaa öljyllä tai muulla nesteellä.
	Laitteen käyttö

	Älä käännä koria ylösalaisin, kun paistovuoka on vielä kiinni, sillä mahdollinen ylimääräinen öljy, joka on kerääntynyt paistovuoan pohjalle, valuu ulos ja vuotaa ainesten päälle.
	Asetukset

	Perunat ja ranskalaiset perunat
	Puhdistus
	Varastointi
	Vianmääritys
	YMPÄRISTÖNSUOJELU

	Instruction manual – English
	Introduction
	General description
	Important
	Danger


	Caution
	Before first use
	Preparing for use
	Do not fill the frying tray with oil or any other liquid.
	Using the appliance

	Do not turn the basket upside down with the frying tray still attached to it, as any excess oil that has collected on the bottom of the frying tray will spill out and leak onto the ingredients.
	Settings

	Potatoes & fries
	Cleaning
	Storage
	Troubleshooting
	PROTECTING THEENVIRONMENT



